
Menù del capo Domenico 

Piatto di antipasti misti (solo da due persone) 
2024er Chiaretto di Bardolino Rosato 

Delibori, Lombardei 

Orecchiette | Salsa al lime | Tartufo 
2023er Fiano di Avellino 

Cantine di Marzo, Kampanien 

Tagliata di manzo | rucola | parmigiano | 
zucchine e pomodori secchi | Macco di Fave 

2021er Barolo  
Carlo Revello & Figli, Piemont 

Tris di pecorino | marnellata di olive 

2019er Pio IX 
Le Thadee, Umbrien 

Tiramisù al limone | frutta fresca 
2025er Moscato d`Asti 

Vietti, Piemont 

MENÜ 3-GANG (Antipasti, Tagliata & formaggio) 66,00 €  
+WEINREISE 28,00€

MENÜ 4-GANG (Menú senza dolce) 80,00 € + WEINREISE 37,00 € 

MENÜ 5-GANG (Menú completo) 90,00 € + WEINREISE 44,00 € 

___ 
Unsere Menüs und die À-la-carte Auswahl  

könnt ihr Dienstag bis Freitag abends sowie samstags genießen. 
— 

Für den Mittagstisch an Wochentagen  
gilt ein anderes Angebot. 

— 

Diese Speisekarte könnt ihr bis 25. Juli 2026 genießen.  
Ab 30 Juni 4 Wochen Bella Italia „italienische Wochen im Mättle“ 

interpretiert di Elena e Domenico 



À la carte 

A N T I PA S T I - V O R S P E I S E N 

Burrata | insalata di pomodoro | rucola 	 16,00 € ........................
Burrata / bunter Tomatensalat / Rucola 

Panzanella Mamma Fede 
 (con le acciughe) 	 15,00 € ............................................................................
Brotsalat „Familienrezept“ (mit Sardellen) 

Polpo alla Tellarese 	 18,00 € ........................................................................
Tintenfisch nach “Ligurischer Art” (mit Kartoffeln, Oliven, Knoblauch, 
Petersilie & Zitrone) 

S E C O N D I P I AT T I - WARME 
VORSPEISEN 

Agnolotti ripieni di ricotta e spinaci  
Burro e salvia I noce	  15,00 € ......................................................................
Gefüllte Past / Salbei-Parmesan-Butter / Walnuss  

VEGETARIANO-VEGETA R I S C H E H 
A U P T S P E I S E N 

Orecchiette | Salsa al lime | Tartufo	  30,00 € ................................
Hausgemachte Orecchiette/Zitronensauce/Trüffel 

Risotto | pomodori secchi | olive | Burrata 	 28,00 € .................
Risotto / getrocknete Tomaten/ Oliven/ Burrata 

Für Allergene sprechen Sie unser Team für die Allergenenkarte an. 



Klassiker außerhalb Italien 

Wiener-Schnitzel 
Preiselbeeren I Kartoffel-Gurkensalat 	  32,00 € ..........................

Fettucchine 
Pfifferlinge á la crème	  29,00 € ................................................................

C A R N E - F L E I S C H 

Il Peposo | caponata | Casarecce 	 32,00 € .......................................
Toskanischer Rinderschmortopf / sizilianisches Ratatouille / 
Casarecce (Pasta) 

Ragù di coniglio 
pomodori-secchi | olive | patata 	 32,00 € .........................................
Kaninchenragout / getrocknete Tomaten/ Oliven / Kartoffeln 

P E S C E - F I S C H 

Casarecce alla vongole 	 30,00 € ..............................................................
Hausgemachte Casarecce/Venusmuscheln 

Branzino al forno I patate 	  35,00 € .......................................................
Gebackenes Wolfsbarschfilet / Tomaten / Kartoffeln 

Für Allergene sprechen Sie unser Team für die Allergenekarte an. 



D O L C I - D E S S E RT 

Tiramisù al limone | frutta fresca 	 14,00 € .......................................
Zitronen-Tiramisu/ frische Früchte 

Semifreddo al pistacchio | fragola | zabaglione 	 15,00 € ......
Pistazienparfait/ Erdbeeren/Weinschaum 

Tris di pecorino | marnellata di olive 	 15,00 € ................................
Dreierlei Pecorino/Olivenmarmelade 

Keine Kapazität mehr?  
Lieber ein Espresso Martini geschüttelt nicht gerührt :-) 	
9,50 € 

Amara, Bitterlikör aus Blutorangen (Sizilien) 4 cl	 7,50 € ......

1 Glas Moscato s`Asti 0,1l	 7,00 € ..............................................................

Limoncello (Zitronenliköre aus Sardinien) 4cl	 6,00 € ............

Pallina di Gelato/sorbetto 
Hausgemachtes Sorbet/ Eis Kugel 	 je 3,00 € ...............................

+wahlweise mit Spirituosen oder Sekt (Preis variabel) 

Für Allergene sprechen Sie unser Team für die Allergenenkarte an. 




	Menù del capo Domenico

