
Buchleithers Menü 

Carpaccio „Asiatisch“ interpretiert 
Süßer Basilikum I Erdnüsse I Minze 

2020er Graues „B“, Maischevergorener Grauburgunder 

Landwein trocken, Weinhaus Bettina Schumann, Kaiserstuhl 

Gegrillte Sardinen I Aubergine I Perlgraupen I 
Miso-Sauce 

JZ revolution white solar N.V.                                                  
Johannes Zillinger, Weinviertel 

Teres-Major I Kaffee-Rub I Grüner Spargel I 
Süßkartoffelpüree 

2020er Château Du Parc,  Saint-Émilion Grand Cru 
Château Du Parc,, Bordeaux 

Käseauswahl mit hausgemachtem Chutney 

Churchill’s White Dry Port 
Churchills, Douro 

Marinierte Papaya & Mango I Zitronengras-Sud I 
Joghurteis 

2022er Ximénez-Spìnola Delicado 
DO, Bodegas Ximenez-Spinola 

MENÜ 3-GANG (Carpaccio, Teres-Major, Käse) 68,00 €  
+WEINREISE 28,00€

MENÜ 4-GANG (Menú ohne Dessert) 82,00 € + WEINREISE 37,00 € 

MENÜ 5-GANG (Menü komplett) 92,00 € + WEINREISE 44,00 € 

___ 
Unsere Menüs und die À-la-carte Auswahl  

könnt ihr Dienstag bis Freitag abends sowie samstags genießen. 
— 

Für den Mittagstisch an Wochentagen  
gilt ein anderes Angebot. 

Diese Speisekarte könnt ihr bis 18. August 2026 genießen. 



Vorspeisen 

Vitello Tonnato I Frittierte Kapern I Salatbouquet 
	  16,00 € ......................................................................................................................

Veganer Avocado-Tomaten-Tatar I Limette I 
Kichererbsen 	  15,00 € ....................................................................................

Gebackener Ziegenkäse I Mango-Rucola-Salat 	  15,00 € ...

Knackiger Sommersalat I Kerne	 9,50 € ...........................................

Suppe 

Kräuter-Buttermilch-Kaltschale	  10,00 € ........................................

Vegetarische Hauptspeisen 

Auberginen-Involtini I Perlgraupen-Risotto  
Kräuter I Bohnen I Grüner Spargel	  27,00 €* ...............................

Hausgemachte Tortellini 
Pfifferlinge I Heidelbeeren	  29,00 € ....................................................

*Auf Wunsch auch vegan zubereitbar. 

Für Allergene sprechen Sie unser Team für die Allergenenkarte an. 



Klassiker 

Wiener Schnitzel 
Preiselbeeren I Kartoffel-Gurkensalat 	  32,00 € .........................

Pfifferlinge 
à la crème I Fettuccine 	  29,00 € ............................................................

Fleisch 

Gefüllte Kalbsröllchen  
Bohnen I Grüner Spargel I Perlgraupenrisotto	  30,00 € ....

Iberico-Kotelett 
Portwein-Schalotten-Jus I Grillgemüse I 
Süßkartoffelpüree	  32,00 € .........................................................................

Fisch 

Saint-Pierre-Filet I Zitronenbutter I Perlgraupen-Risotto 
Kräuter I Bohnen I Grüner Spargel 	  33,00 € ................................

Thunfischsteak I Kartoffelstroh I Rauch Fleur de Sel I 
Grillgemüse I Süßkartoffelpüree	  35,00 € ......................................



Dessert 

Vegane Weiße Schokoladen-Himbeertarte  
Pistazien-Cranberry-Crumble	  15,00 € ..............................................

Marinierte Papaya & Mango  
Zitronengras-Sud I Joghurteis	  15,00 € .............................................

Käseauswahl mit hausgemachtem Chutney	  15,00 € .........

Keine Kapazität mehr? Nimm’s flüssig! 

Espresso Martini – geschüttelt nicht gerührt 	  9,50 € ..........

Ein feines Glas Portwein 	  8,50 € ...........................................................

Eine Kugel Sorbet oder Eis 	  je 3,00 € ................................................

Spirituosen oder Sekt zum Sorbet 	  Preis variabel .................


	Buchleithers Menü

