
Buchleithers Menü 

Jakobsmuschel I Blumenkohl I Haselnussbutter 

2024er Pinot Fleur 
Wein- & Obsthof Rüdlin, Markgräflerland 

Klare Tomatenessenz I Ricottanocke 
2020 Fleur de Rose Pinot Noir, brut nature 

Weingut Metzger, Pfalz 

Barbarie Entenbrust I Kirsch-Portweinjus I 
Artischocke I Kartoffel-Selleriepüree   

2020 L’Exception 
AOC Château Moyau, Languedoc 

Käseauswahl vom Degust aus Südtirol 

Churchill'sWhite Dry Port 
Churchills, Douro 

Gegrillte Aprikose | Joghurt | Pistazie | Lavendel  
2022er Ximénez-Spínola Delicado 

DO, Bodegas Ximénez-Spínola 

MENÜ 3-GANG (Jakobsmuschel, Entenbrust, Käse) 67,00 €  
+WEINREISE 28,00€

MENÜ 4-GANG (Menü ohne Dessert) 77,00 € + WEINREISE 37,00 € 

MENÜ 5-GANG (Menü komplett) 87,00 € + WEINREISE 44,00 € 

___ 
Unsere Menüs und die À-la-carte Auswahl  

könnt ihr Dienstag bis Freitag abends sowie samstags genießen. 
— 

Für den Mittagstisch an Wochentagen  
gilt ein anderes Angebot. 

Diese Speisekarte könnt ihr bis 19. September 2026 genießen. 



Vorspeisen 

Hamachi I Pfirsich I Gurke I Shisoschaum 
	  16,00 € ......................................................................................................................

Kalbstatar I Avocado I Wasabi-Mayonnaise I Radieschen 
	 19,00 € .......................................................................................................................

Chicoréesalat I Orange I Walnuss	 11,00 €* .....................................

Suppe 

Tomatenessenz I Ricottanocke	  12,00 €* .........................................

Vegetarische Hauptspeisen 

Hausgemachte Gnocchi  
Radicchio I Pecorino I Pinienkerne	  26,00 € ................................

Gebackener Blumenkohl 
Getrüffeltes Kartoffel-Selleriepüree	  28,00 €* .............................

*Auf Wunsch auch vegan zubereitbar. 

Für Allergene sprechen Sie unser Team für die Allergenenkarte an. 



Fleisch 

Short-Rib |  
Honig-Cranberry | Grillgemüse | Polenta  	  30,00 € ..............

Getrüffelte Perlhuhnbrust 
Fenchel I Olive I Gnocchi	  32,00 € ........................................................

Geschnetzeltes Zürcher Art 
Hausgemachte Spätzle 	  30,00 € ..........................................................

Fisch 

Elsässer Saibling 
Grenobler Art I Grillgemüse I Kartoffel-Selleriepüree   

	  33,00 € .....................................................................................................................

Loup de mer 
Beurre blanc  I Trüffel I Fenchel I Gnocchi	  35,00 € ................

Gambas  
Schmortomate I Artischocke I Olive I Polenta 	  34,00 € .....



Dessert 

Gegrillte Aprikose   
Joghurt | Pistazie | Lavendel  

	  15,00 € ......................................................................................................................

Basilikum-Panna-Cotta  
Balsamico-Erdbeeren | Crumble	  15,00 € ......................................

Käseauswahl vom Degust aus Südtirol	  15,00 € ........................

Keine Kapazität mehr? Nimm’s flüssig! 

Espresso Martini – geschüttelt, nicht gerührt 	  9,50 € .........

Ein feines Glas Portwein 	  8,50 € ...........................................................

Eine Kugel Sorbet oder Eis 	  je 3,00 € ................................................

Spirituosen oder Sekt zum Sorbet 	  Preis variabel .................


	Buchleithers Menü

